


APERITIF

APEROL SPRITZ - 7= LILLET WILD BERRY - 7=
CAMPARI ORANGE - 4 MARTINI BIANCO - 5cl 4%
HUGO - 6> SEKT - 0,11 4>

VORSPEISEN

2. VORSPEISENTELLER
,»THE WISH"

Vorspeisenvariation mit Carpaccio,
dazu Champignons, gegrillte Paprika, Zucchini und
Hirtenkase - 13°%°

95. AIOLI ¥ 3. GAMBAS AL AJILLO
Knoblauch-Dip mit Weilbrotbaguette - 59 pikante, gebratene Chili-Gambas in Knoblauch-Olivendl - 13%°
5. BRUSCHETTA V¥ 4. RINDERCARPACCIO
frische Tomaten auf Weiltbrotbaguette mit Basilikum und hauchdinn geschnittene marinierte Scheiben vom rohen
Zwiebeln - 6°° argentinischen Rinderfilet mit frischem Rucola und fein
gehobelten Parmesankase. Harmonisch abgestimmt mit
1. CAPRESE W Zitrone und Olivend| - 129°

frische Tomaten, Mozzarella und Basilikum mit feinem

Balsamico-Olivendl angemacht - 8%

6. TOMATENSUPPE V¥ 7. HAUSGEMACHTE HUHNERSUPPE

abgestimmt mit Sahnehzubchen - 5% mit Einlage = 5%




vom 800° Grill serviert mit hausgemachter Krauterbutter
ENGLISH, BLUTIG | MEDIUM, ROSA | WELL DONE, DURCH

15. HUFTSTEAK

Fast fettfrei aus der Kluft des Black Angus

ca. 300g - 28%°
ca. 200g - 19%°

KARTOFFELN

16. Hausgemachte Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

17. Folienkartoffeln mit Sauerrahm
18. Pommes Frites

19. Kroketten

20. Wedges

SALAT

8. gemsichter Beilagensalat
mit Balsamico Dressing

Der feinste Cut aus der Rinderlende des Black Angus

450

450
320
320
490

550

13. FILETSTEAK

ca. 300g - 41%°
ca. 200g - 28°°

/Beilﬁ\ﬂ en

GEMUSE

21. Blattspinat mit Knoblauchrahm 3
22. Brokkoli mit Sauce Hollandaise 320
23. frische Champignonkopfe 4%
24. mediterranes Gemise 4°0

verfeinert mit Knoblauchdl

25. Schmorzwiebeln aus der Pfanne 350
26. Rostzwiebeln 350

VEGGIE

14. RUMPSTEAK

Zart-saftiges Stiick aus dem Riicken des Black Angus

ca. 300g - 325%°
ca. 200g - 22°°

SAUCEN

27. Champignonrahmsauce
28. Pfefferrahmsauce

29. Knoblauchsauce

30. Sauce Hollandaise

31. Sauerrahm ,hausgemacht"

32. Krauterbutter ,hausgemacht”

33. Knoblauch (frisch) in Ol

08. VEGETARISCHER TELLER V¥

Brokkoli, Champignonkdpfe und Blattspinat mit

Knoblauch-Rahm dazu Kroketten - 12°°

W = vegetarisch

N
R

350
350
290
290
290
250
250



96. BEEF SALAT

Saisonsalat mit 100g rosa gebratenen
Hiiftsteakstreifen, Tomaten, Gurken, Paprika und
Balsamico-Vinaigrette, dazu Baguette - 17°°

9. SALATTELLER ,CHICKEN“ 11. RUCOLA SALAT V¥
Saisonsalat mit Hahnchenbruststreifen, Paprika, Tomaten, mit Tomaten, Parmesan und Balsamico-Vinaigrette,
Gurken, Mohren und Balsamico-Vinaigrette, dazu Baguette = 129 dazu Baguette - 7°°
10. SALATTELLER ,GAMBAS"“ 12. THUNFISCH SALAT MIT GOUDA
Saisonsalat mit gebratenen Garnelen, Paprika, Tomaten, Gurken, Saisonsalat mit Thunfisch, Paprika, Tomaten, Gurken,
Mahren und Balsamico-Vinaigrette, dazu Baguette - 16%° Goudakase und Balsamico-Vinaigrette, dazu Baguette- 129
48. SPAGHETTI GAMBAS AL AJILLO 50. SPAGHETTI MEDITERRAN V¥
Gambas mit Knoblauch in Chili-Ol - 159 mit mediterranem Gemiise, Parmesan und Knoblauch - 14
49. SPAGHETTI CARBONARA 51. SPAGHETTI BLATTSPINAT V¥
mit Schinken, Knoblauch und Sahnesauce - 119 in Knoblauch-Sahnesauce - 12%°
34. KINDERSCHNITZEL ,WIENER ART* 47. CHICKEN NUGGETS

mit Pommes - 7%° mit Pommes - 75°




FLEISCHGERICHTE

35. WISH STEAKTELLER (ca. 3009,

Rinderfilet, Schweinefilet, Rumpsteak mit
Champignons Brokkoli und Bratkartoffeln - 29%°

36. PFEFFER-HUFTSTEAK (ca. 2009) 43. SCHWEINERUCKENSTEAK
mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln, mit Spinat Uberbacken dazu Pommes - 20%°
Spiegelei und Pfeffersauce - 23%
i 44 GRILL MIX (ca. 300g.)
37. CHAMPIGNON-HUFTSTEAK (ca. 200g.) 4 Fleischvariationen am Spief, mit Spinat und Pommes - 229

mit Pommes und Champignonrahmsauce - 22%°

45. PUTENSTEAK ,,NATUR"
38. CHAMPIGNON-RUMPSTEAK (ca. 200g.) vom Grill, mit Pommes, Brokkoli und Krauterbutter - 19°°

mit Pommes, Brokkoli und Champignonrahmsauce - 259
46. ,RAMSDORFER" PUTENSTEAK

39. RUMPSTEAK ZWIEBEL (ca. 200g.) vom Grill, dazu Pommes und Rostzwiebeln
mit Pommes, Brokkoli und Zwiebelsahnesauce - 26°° mit Rahmsauce und Kase tberbacken - 20
40./47. SCHWEINEMEDAILLONS (ca. 2009, 97. PUTENMEDAILLONS HOLLANDAISE
3 Schweinemedaillons mit Kroketten und Brokkoli mit Kroketten und Brokkoli - 19%°

wahlweise in Champignonsauce oder Zwiebelsahnesauce - 19%°

99. PORTERHOUSE STEAK
472. MOZART-TELLER Rinderfilet mit Kése Uberbacken, dazu Champignons in

3 Schweinemedaillons mit Kroketten in Knoblauchrahmsauce & Kroketten - 34°°
Hollandaise-Champignon Rahmsole,
dazu ein Beilagensalat - 219°

FISCH

52. LACHSFILET 53. PANGASIUS-FILET
mit Rucola, mediterranem Gemiise, Olivendl, A in Knoblauch-Rahm, dazu Brokkoli und Kroketten - 210
Knoblauch, dazu Bandnudeln - 27%° )

M



SCHNITZEL

62. KRUSTCHENSCHNITZEL

mit Champignonrahm-Hollandaisesauce und Kase
iberbacken, dazu Kroketten und Salat - 18%°

60. SCHNITZEL ,WIENER ART" 61. ZWIEBELSCHNITZEL
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommmes, in Zwiebelsahnesauce, dazu Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebeln
Brokkoli und Zitronenscheiben - 14%° und Salat - 19%°
54. HAUSGEMACHTE 56. VANILLEEIS MIT HEISSEN KIRSCHEN V¥
MOUSSE AU CHOCLATE w 3 Kugeln ( Mit Alkohol) - 6%

mit Waldfruchtsauce (mit Alkohol) = 5%

57. COUPE DENMARK V¥
55. SCHOKOLADENT()RTCHEN W drei Kugeln Vanilleeis, heier Schokosauce und Sahne - 6°°

mit flissigem Schokokern,

dazu eine Kugel Vanilleeis, Waldfruchtsauce und Sahne - 75° 58. KUGEL VANILLEEIS - 1= W




ALKOHOLFREL
Cetsly.
COCA COLA -0,313® SPRITE - 0,31 3%

;):J;‘:izero | Liogs APFELSCHORLE - 0,31 3%
- 0,349 BITTER LEMON - 0,21 2

WASSER & SAFTE

Q&ROlSJElﬂf/p
‘}&1.

GEROLSTEINER - 0,251 2% 0,751 7°°

Naturell | Sprudel

SAFT - 0,313%

Orange | Apfelsaft | Traube

VELTINS PILS - 0,31 31 0,41 47 MAISEL'S WEISSE - 0,51 4
FRANKENHEIM ALT - 0,31 310,41 4 et OCJQEL'QEO:IOSEFREI
GREVENSTEINER - 0,31 4 e o i
Landbier

VITAMALZ - 0,3313%

OFFENE WEINE

WEISS ROT
PINOT GRIGIO trocken - 0,21 6% TEMPRANILLO - 0,21 6%
[talien / Venetien Spanien
Ein Apfel, Honig und Mandeln erinnernder Pinot Grigio Ein feuriger Spanier, der reiche Aromen von Vanille,
Tabak und Waldbeeren mitbringt
SILVANER KABINETT iicblich - 0,21 6% A ;
Deutschland / Pfalz SPATBURGUNDER - 0,21 6°°
Goldgelb, Reizvolles Spiel von Sufie von Frucht Deutschland / Baden
Sehr Suffig Klassischer Spatburgunder, herrlich tiefrote Farbe,

fruchtig und stiffig

ROSE
PORTUGIESER WEISSHERBST iieblich oder trocken - 0,21 6°°

Ein Apfel, Honig und Mandeln erinnernder Pinot Grigio

SCHORLE weir oder Rosé - 0,31 5%°



SPIRITUOSEN

BOCKENHOFF KORN - 2ci 3 RAMAZZOTTI - 2¢c1 3%
SASSE WACHHOLDER - 2¢| 3 WILLIAMS-BIRNE - 2¢| 3
SASSE LAGERKORN - 2¢i 3% LINIE AQUAVIT - 2¢l 3%
SASSE SECHSER - 2cl 2 JUBI AQUAVIT - 2¢1 3=
KUMMERLING - 2¢i 2% SAMBUCA - 2¢| 3%

JAGERMEISTER- 2cl 3% GRAPPA - 2¢] 4
UNDERBERG - 2cl 2% BAILEYS - 2¢I 37
FERNET BRANCA - 2c1 3% ANIS - 2¢1 37
VODKA - 2¢l 3% JACK DANIELS - 2c1 5
HEISSGETRANKE
VON DALLMAYR
KAFFEE CREME - 2 u LATTE MACCHIATO - 4»
MILCHKAFFEE - 3= KAKAO - 2
ESPRESSO - 27 TEE - 2

verschiedene Sorten

CAPPUCCINO - 3=

Allergene & Zusatzstoffe:

A: Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. A1 Weizen, A4 Gerste, B: Krebstiere/-Erzeugnisse, C: Eier/-Erzeugnisse, D: Fisch/-Erzeugnisse, E:
Erdnlsse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse, G: Milch/-Erzeugnisse, H: Schalenfriichte/-Erzeugnisse,
|: Sellerie/-Erzeugnisse, J: Senf/-Erzeugnisse, K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulphite,
M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse

1: mit Farbstoffen, 2: mit Konservierungsstoffen, 3: mit Antioxidationsmittel, 4: mit Geschmacksverstarker, 5: koffeinhaltig,
6: mit StRungsmittel, 7: geschwefelt, 8: geschwarzt, 9: Nitritpokelsalz, 13: mit Phosphat

Alle Preise in € inkl. MwSt.

Restaurant & Hotel

Lange Str. 6,
46342 Velen

Telefon: 02863/ 7617 808

www.thewish-ramsdorf.de



